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DENIZ MAHSULLU MAKARNA

https://cook.com.tr

Kabak 1 Adet

Sofra Tuzu 1 Gay Kasig
Feslegen 4 Dal

Karabiber 1 Cay Kasig
Pul Kirmizibiber 1 Cay Kasigi
Kalamar 1 Adet

Ahtapot 5 Adet

Havug 1 Adet

Sarimsak 1 Adet

Sogan 1 Adet

Arpacik Sodan 5 Adet
Pazi 1 Dal

Tavuk Suyu 1 Cay Kasigi
Krema 2 Gay Bardagi
Sebze Cesni 1 Cay Kasig

Uygun tenecere veya tava ocada alinir, yeteri kadar tereyagi ve zeytinyagi eklenir, sogan, sarmisak, arpacik
sogani, ilave edilr.

Onlar pembelegince ahtapot ilave edilir.

Onlarda pistikten sonra haglanmig kalamar, haglanmig kabak, havug ilave edilir, pazi ve feslegen eklenir,
baharati verilir, krema eklenir. 3 dk kaynatilir ardindan makarna ile karistirilir, servise hazir hale getirilir.
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