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DENIZ MAHSULLU MAKARNA

1 paket makarna

250 gr ton balidi

10 dilim kalamar

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
200 ml krema

8 dis sarimsak

Bir tutam feslegen

Tuz

Karabiber

Kalamar sirkeli suda 1 saat bekletin. Sirkeli suyu iyice siizlip bir tencerede bol suyla yarim saat kadar haslayin.
Sizlip bir kenarda bekletin.

Ayiklanmig ton baligini haglayin.

Sarimsaklari temizleyip ortadan ikiye kesin. Zeytinyagini tavaya alip isitin. Sarimsaklari ekleyip pembelesinceye
kisik ateste kadar kavurun.

Kremay! ekleyip 5 dakika daha gevirin. Haglanmig deniz mahsullerini karisima ilave edip soteleyin.

Karabiber ve tuzu ekleyip birka¢ dakika daha soteledikten sonra ocaktan alin.

Makarnay! bol suda haglayip stiziin. Deniz mahsulleriyle ve feslegenle harmanlayip servis yapin. Dilerseniz
parmesan peyniriyle de susleyebilirsiniz.
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