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DENIZ MAHSULLU BASMATI

500 gr basmati pirinci

100 gr somon fileto

100 gr levrek fileto

100 gr kalamar

1 litre su

1 adet sogan

2 dis sarimsak

1 yemek kasigi zeytinyagi
Bir miktar tuz ve karabiber

Hazirlanisi
Somon, levrek, kalamari kiip dograyin. Sodan ve sarimsak ile zeytinyaginda soteleyin. Ayri bir tencerede
kaynayan suya piring ve tim malzemeleri ekleyip suyu ¢ekilene kadar pisirin.
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