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DENIZ MAHSULLERI KOKTEYLI (FRANSA)

DE FRUIT DE MER NEPTUNE

4 kigilik MALZEME :

1.5 gay fincani zar gibi dogranmig haglanmig balik

Bir ¢cimdik tuz

Bir ¢cimdik karabiber

1/2 ¢orba kasigi ince kiyilmis yesil zeytin

1 adet 9 dakika haglanmis yumurta

1/2 ¢orba kasigi ince kiyilmig kirmizi dolma biberi (kavata)
Konserve veya tursusu veya kilde pismis tazesi

8 corba kasigi kokteyl sos

YAPILISI :

BlyUkge bir kaseye yumurta ve kokteyl sos hari¢ bitlin malzemeyi koyunuz

Bir slizgegten veya kalburdan yumurtayi gecirip ilave ediniz

Kokteyl sosun doért kasigini da ilave edip bir kasikla iyice karigtiriniz

Dért adet kokteyl kabina veya kup tipi doért adet sampanya bardaginin altina birer yesil salata yapragi koyup
Uzerlerine balikh karigsimi taksim ediniz

Kalan sosu mlsavi olarak Uzerlerine taksim edip yanlarinda ayri olarak birer dilim limonla servis ediniz
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