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DENIZ KESTANESI KURABIYESI

1 paket margarin

1 su bardagi irmik

2 adet yumurta

2 bardak un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 yemek kasik kakao

3 yemek kasigi mavi hashas
2 bardak seker

2 bardak su

Serbet igin verilen malzeme iki su bardagdi seker iki su bardadi su ile kaynatilir ve sogumaya birakilir,oda
sicakhgindaki margarin yogurma kabina alinir yumurta ile krema haline gelene kadar yogrulur sirasi ile kakao,
irmik, ceviz i¢i, un, vanilya ve kabartma tozu konulur yogurularak kivamini bulan hamurdan ceviz biyUkligtnde
parcalar alinir avug i¢inde yuvarlanarak haghasa batirilir yagh kagit serilmis firin tepsisine dizilir170 derecede
Onceden isitilmig firinda pisirilir serbet soduk olarak firindan sicak ¢ikan tatlinin Gzerine dékullr serbetini ceken
tatl servise hazir hale gelir.
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