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DENiZ KABUGU TATLISI

2 adet yumurta

Yarim paket tereyagi

1 kahve fincani irmik

1 kahve fincani sut

1 kahve fincani pudra sekeri
1 paket kabartma tozu

1 fiske tuz

Alabildigi kadar un
Serbet icin:

2,5 su bardagi toz seker
3 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Serbet kaynatilir ve sogumasi igin kenara gekilir. Yumugak tereyagi, yumurta, pudra gekeri ve siit yogurma
kabina konur ve mikserle cirpilir. Uzerine tuz, kabartma tozu ve un ilave edilir. Hamurdan ceviz kadar parcalar
alinir, yuvarlanir, hafif¢ce bastirilir. Avucun ortasina birakilir. Kalin kenarli bir su bardag yardimiyla bastirarak
deniz kabugu gibi cizikler yapilir. Tepsiye dizilir. 190 derece firinda agik pembe renkte pisirilir. Firindan ¢ikinca
soguk serbet gezdirilir. 2 saat sonra ikram edilebilir.
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