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DENIZ GULU TATLISI

750 gr agacgilegi

125 gr (1/2 su bardag) toz seker

60 gr (1/2 su bardag) irmik

1/2 su bardagi su

kahve kagiginin ucuyla badem esansi

Agdaccileklerini bir sizgece koyunuz. Suyu ile beraber siizgeci bir kasenin agzina yerlestiriniz. Tahta bir kagik
kullanarak meyvalar slizgegte ezip kaseye ptre halinde dékulmelerini saglayiniz. Meyvenin slizgegte kalan
cekirdeklerini atiniz. Kaseye 1/2 su bardagi su ekleyiniz.

Meyve puresini bir tencerede isitip kaynayinca, yavas yavas karigtirarak sekeri ve irmidi ekleyiniz. Atesi kisip,
karisimi ara sira karigtirarak 10 dakika kaynatiniz.

Tencereyi atesten alip, karisimi blylkge bir kaseye bosaltiniz. Badem esansini katip, yumurta teli ile 15 dakika,
karisim képurip hacmi bir kat artana kadar ¢irpiniz.

Tatliy! 6 bardaga boéllstirip, hemen servis ediniz.

Not: Deniz guld tatlisini, sogutulmus krem santiyi ile servis edebilirsiniz.
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