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DENIZ DALGASI

250 gram tereyagi

2 adet yumurta

2 yemek kasigi tahin

2 ¢ay bardagi irmik

2 ¢ay bardag findik tozu
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2,5-3 ¢cay bardagdi un
Serbeti igin:

4 su bardag seker

5 su bardagi su

7-8 damla limon suyu

Tatlinin gerbeti igin geker ve suyu bir tencerede karigtirip kaynatin.

Icine limon suyunu ekleyip birka¢ dakika daha kaynattiktan sonra altini kapatip sogumaya birakin.
Serbet sogurken un hari¢ hamur i¢in olan malzemeleri derin bir kasede karistirin.

Unu kontrolll ekleyerek yogurup hamur haline getirin.

Hamurdan ceviz biyUkliginde parcalar koparip tepsiye dizin.

Hamurlarin Gzerini bir kalip ya da bardak agzi yardimiyla dalga seklinde gizin.

Finni 180 dereceye ayarlayip isittiktan sonra tatlilari firina verin.

Tatli pigince firindan ¢ikarip sicak tatliya soguk serbeti dokin.

Tath serbetini cekince servis edebilirsiniz.
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