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DENIZ BORULCESI SALATASI (IZMIR)

izmir I Kiiltir ve Turizm MUdirligu

1 demet deniz bérllcesi
Sosu igin:

1 corba kagigi sirke

3 dig sarimsak

2 taze sikilmig limon suyu
2 cay bardagi zeytinyagi

Sosu igin; sarimsaklari soyun ve ezin. Taze limonu sikin. Tim sos malzemelerini bliylkge bir bardakta karigtirin
Borulcelerin kdk kisimlarini kesinYesil kisimlarini glizelce yikayin Buylkge bir tencereye su ilave edin ve
kaynatinKaynamig suyun i¢ine bdrUlceleri ekleyin. Kaynamaya basladiktan sonra tencerenin kapagini
kapatin.(tasirmamaya dikkat etmek gerekiyor) Yaklasik 10dk haslayin. Haglanmig bérUlceleri kevgirle akan
suya tutun ve stizgecte stizlilmeye birakin. Stzilen Deniz Bértilcelerini tek tek yesil kisimlarini liflerden ayirip,
servis tabagina alin. Uzerine sosu gezdirin ve servis yapin.
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