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DENIZ BORULCELI CEVIZLI PizzA

1 paket Dr. Oetker Pizza Un
100-125 ml (1-1,5 ¢ay bardagi)

1 yemek kasigi margarin

1 cay bardagi ceviz ici

2-3 dis sarimsak

100 ml (1 cay bardagi) Sos igin: su
2 demet deniz bérllcesi

1 adet kii¢Uk kuru sogan

4-5 adet kiraz domates

200 g (2,5 su bardagi) kasar peyniri rendesi
1 paket pizza sosu

Deniz bérulcelerini yikayin. Genis bir tencereye su doldurup kaynatin. Daha sonra bérllceleri suya atip kaynatin.
Arada bir bérulcelerin iskeletinden ayrilip ayrilmadigini kontrol edin. Bunun igin bir dal bértlceyi dip kismindan
tutun ve Gstindeki etli kismi yukari dogru siyirin. Yesil kisimin kolayca siyrilmasi gerekir. Bu sekilde yumusayan
bérdlcelerin suyunu stiziin ve tUm demeti siyirin.

Sogani kip seklinde dograyin. Domatesleri ortadan ikiye kesin.

Ceviz igi ile sarmisagi blenderda 6gitin veya havanda dévin. Igerisinden Ust stsleme igin 2 tatl kasigi kadarini
ayirin.

Pizza un kanigimini su, yagd ve sarimsakli ceviz ile iyice yogurun. Hamuru 24 cm ¢apinda margarin ile yaglanmig
kaliba yayin. Tepsinin kenarlarina dogru hamuru yukselterek kenar olusturun. Daha sonra bir ¢catal yardimi ile
hamuru bir ¢ok yerinden delin ve 6n pisirme yapin.

200°C (6nceden isitilmig)

Pisirme slresi: Yaklasik 10 dakika

Sdrenin sonunda pizza tabanini firindan ¢ikartin.

Ambalajdan ¢ikan sos karisimini bir tabada alin, suyu yavas yavas dékerek iyice karigtirin. 2 yemek kagsigi
kadarini deniz bortilcesi ile karigtirin, geri kalanini hamurun tizerine siriin. 3 yemek kagigi kadar kagar peyniri
ayirin ve geri kalanini sosun Uzerine yayin. Ustline soganlari yayin.

Deniz bérilcesini kenarlardan yaklasik 2 cm bosluk kalacak sekilde yayin, kenarlada kalan 2 cm bosluga
ayirdiginiz kagar peynirini serpin. Domateslerin kesili taraflari yukari gelecek sekilde siralayin ve tekrar pisirin.
Yaklasik 10-15 dakika

Finndan ¢ikardiktan sonra Uizerine stisleme icin ayirdiginiz cevizli sarimsakli karisimdan serpin. 5-10 dakika
dinlendirdikten sonra dilimleyerek servis yapin.
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