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DENIZ ALASI (YERLI SOMON)

Kaynak: Metropost

Deniz Alasi aslinda Alabaliktir. Farki, yetistirilme bi¢imindedir. Alabaliklar baraj gélleri veya akarsularin
kenarlarina kumlan ciftliklerde yetistirilir. 250-350 gr agirlida ulastiklarinda satisa sunulur. Yerli Somon ise 100
gr agirhga kadar tath sularda yetigtirilir. 100 gr'dan sonra Karadeniz'de kurulu olan ¢iftliklerde, denizdeki ag
kafeslere (tatl sudan denize) aktarilir. Denize EylUl-Ekim'de aktarilan baliklar Mayis-Temmuzarasinda 800
gr'dan itibaren toplanarak satisa sunulur. Yetistiricilik, sularinin soguklugu ve tuz seviyesinin tath suya yakinhgi
nedeniyle sadece Karadeniz'de yapilabilmektedir.
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