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DENIZ ALASI

Kaynak: Metropost

BOLGE: Karadeniz
YASAM ALANI: Ureme ddénemlerinde (Sonbahar) denizden nehire giris yapar, sonra tekrar denize déner

TURLER: Akdeniz'de yagayan bir tir(i vardir
OZELLIKLER: Kuvvetli gene yapisiyla yirtici balik
BUYUKLUK: Genelde 50-80 cm (3-7 kg)
YEMEK ONERISI: Kagit kebap

Memleketimizde ender olarak ¢gikan pembe etli baliktir. Sahane bir ete sahiptir. Fileto ¢ikararak veya fileto
¢ikarmadan dilim dilim keserek veya bltiin haglayarak pisirilebilir. Deniz alasinin fimesi diinyaca Gnltdar.
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