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DENE ASI (SIVRIHISAR ESKISEHIR)

Tahsin Altin
Sivrihisar Folkloru

2 su bardagi dene

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 adet dogranmis kuru sogan
2 adet dogranmis yesil biber

1 adet rendelenmis domates

1 tath kasidi salca

Karabiber

Evvela tencereye konan tereyagdi, sogan, yesilbibcr, domates, salca, karabiber sirasi ile sote edilir. Tuz ve dene
konur. Hepsi beraber ateste karnistinlir. Uzerine 2,5 su bardagi su ilave edilir. Deneler yumusayana kadar kisik
ateste pigirilir. Ancak yemek suyunu tam gekmeden tencere ocaktan indirilir. Glnk{ dene asi biraz sulu yenir.
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