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DEMLEME BOREK

2 adet yumurta

1 su bardagi un

1 corba kasigi yodurt
Yarim paket kabartma tozu
1 cay kagigi tuz

Iciigin:
2 dilim yagli peynir
Yaglamak igin:

1 dolu corba kasigi tereyagi

Yumurtalar kirilir, yodurt ve tuz eklenir, catalla iyice ¢irpilir. Uzerine un ve kabartma tozu ilave edilir. Plrliz
kalmayana kadar ¢irpilir. Tereyagin yarisiyla tava yaglanir, karigsim dékaldr. Orta atese konur, sallandiyi zaman
hareket etmeye baslayinca bir tabak yardimiyla cevrilir. Tava tekrar yaglanir, ¢cevrilmis kismi kaydirilir. Kapak
kapatilir, 5 dakika daha pisirilir. Pizza gibi dilimleyerek sicak servis yapilir.
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