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DEMIRHINDILI PIRTIK BOREGI

https://www.sabah.com.tr

100 gram demirhindi
Yeteri kadar su

3 adet yufka

2 adet yumurta

1 su bardag st

Yarim ¢ay bardagi sivi yag
200 gram beyaz peynir
Yarim demet dereotu
Yarim sise soda

Demirhindiyi tencereye alin. zerini bir parmak gececek kadar su ekleyip kaynatin. Tel sizgegten gegirip,
sogumaya birakin. Demirhindi, yumurta, sit, sivi yag, ufalanmis beyaz peynir ve kiyilmis dereotunu karistirin.
Yufkalar pargalayip, demirhindili karisimin igine ilave edin. Yaglanmis firin tepsisine yayip, Uzerini streg filmle
kapatin. Buzdolabinda 1 gece dinlendirin. Ertesi glin buzdolabindan alip, Gizerine yarim sise soda gezdirin.
Onceden isitilmis 170 derece firinda, Uzeri kizarana dek pigirin.
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