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DEMIRHINDI SURUBU

Demirhindi 150 gr.
Su 1 litre
Toz seker 1,5 kg.

Su ile aktardan alacagdiniz demirhindiyi bir tencereye koyarak kaynatin. Kaynamis olan demirhindiyi stizerek
elde edilen siviyi bagka bir kaba alin.

Kaba alinan demirhindi suyuna yaklasik 1,5 kg. toz sekeri katarak 1-2 dakika kadar daha kaynatin. Kaynadiktan
sonra tencereyi atesten alarak bir miktar sogumaya birakin. Yeteri miktarda soguduktan sonra tekrar bir bezden
siziin. Elde edeceginiz serbeti siselere doldurarak ézellikle sicak gunlerde tiiketebilirsiniz.

ML® Kizilcik Surubu icin tiklayin
ML® Kizilcik Surubu (gorsel)
ML® Demirhindi Serbeti Videosu
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