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DEMIRHINDI SERBETI

http://www.verita.com.tr

2 su bardagi Verita Demirhindi pulpasi

2 corba kagsigi Verita Lime (misket limonu) suyu
2 litre kaynar su

2 corba kagsigi seker

Bal (istege bagh)

Su isiticisinda suyu kaynatin. Bir karigtirma kabina demirhindiyi yerlestirin ve limon suyunu ekleyin. Uzerine
kaynar suyu dokiin. Seker ve bali karigtirin. Ustlini kapatip, birkag saat veya bir gece beklemeye birakin.
Demirhindi suyunu bir stizge¢ veya temiz bir bezle stizin. Daha fazla su ile seyreltin ve damak tadiniza gére
daha fazla seker ya da bal ilave edin. Cesitlilik olarak, su eklenmeden 6nce birkag kasik targin, vanilya veya
rendelenmis zencefili demirhindi pulpasiyla birlegtirebilirsiniz.
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