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DEMIR TATLISI (USAK)

1 su bardagi yogdurt
3 adet yumurta
Yarim tath kasigi karbonat
2 su bardagi un
Yarim tatli kagigi tuz
Serbet igin:

3 su bardagi su

3 su bardag seker

1 dilim limon
Kizartmak igin:

2 su bardagi siviyag

Once serbet malzemesi kaynatilir, sogumaya birakilir. Sonra hamur malzemesi derin bir kapta mikserle
karistirilir, 10 dakika dinlendirilir. Tavaya kizartma yagi konur. Isininca bu tatl igin sobacilarda yaptirilabilen
demir ya@a batirilir. Hemen sonra hamura batirilir ve tekrar déndurerek sicak yaga birakilir. Altin rengini alinca
hemen serbete atilir. Busekilde hamur bitene kadar islem tekrarlanir.

Not:Demir kalibin yarisi hamura batiriimalidir.

Fotograf "mubasir" tarafindan génderildi. 14.01.2018
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