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DEMIR TATLISI (USAK)

50 gr sana margarin

4 adet yumurta

4 yemek kagigi nisasta
2 cay kasigi kabartma tozu
2 bardak un

1,5 bardak su

1 cay kasigi tuz

3 su bardag toz seker
3 su bardagi su

10 damla limon suyu

2 su bardagi yag

Oncelikle 3 su bardagi seker, 3 su bardagi su ve 10 damla limondan serbeti hazirlayip sogumaya birakin.

50 gr eritilmis margarin, 4 adet yumurta, 4 yemek kasigi nisasta, 2 ¢ay kasigi kabartma tozu, 2 bardak un, 1 ¢ay
kasig1 tuzu krep kivaminda bir hamur yapin.

Bu arada kizartma tenceresine yeteri kadar yagd koyup icine de kullanacagdimiz demiri koyup 1sinmaya birakin.
Demiri yagin i¢cinden ¢ikarip hamurun igine batiriyoruz ama demirin Usttind gegmeyecek sekilde, hemen ¢ikarip
yagin i¢ine koyuyoruz 3-4 saniye bekledikten sonra demiri hafif¢ce saliyoruz ve hamurun demirden ayriimasini
sagliyoruz.

Bir seferde en fazla iki hamuru demire yapisabilir. Sonra demir soguyacagi igin tekrar yagin icine koyulmasi
lazim bu arada kizaran hamurlari iki tarafli pigirip havlu kagit serili bir kaba alin.

Demir ne ¢ok fazla isinmall nede az bu denge énemli. Hamur bitinceye kadar ayni iglemi tekrarliyoruz.

Hamur bitince soguk tatlilar ilik serbete batirip ¢ikariyoruz.

© lezzetler.com tarif no:112735 « adi:Demir Tatlisi (Usak) « gdnderen:Goksen « indirme tarihi:01.04.2025 - 04:23


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/demir-tatlisi-usak-vt20727
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/demir-tatlisi-usak-112735.jpg
http://www.tcpdf.org

