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DEMIR TATLISI

https://www.elele.com.tr

Hamuru igin:

1 yumurta

1 yemek kasigi yogurt
2 yemek kagigi un

1 paket vanilya
Kizartmak igin:
Aycicek yagd!

Serbeti igin:

1 su bardagi toz seker
1 su bardagi su

Hamuru igin yumurta, yogurt, un ve vanilyay genis bir karistirma kabina alip ¢atal yardimiyla ¢irpin. Serbeti igin
toz seker ve suyu kaynatip ocaktan alin. Derin bir kizartma tenceresinde Aygicegi yagini isitin. Dékme demir bir
kalibi yagin igine koyup iyice isitin. Isinan kalibi hazirladigimiz hamura batirip hamurun yapismasini saglayin
(Hamurun demir kalibin Gzerine ¢glkmamasina dikkat edin).Demir kalibi kizgin yaga batirin ve hafif silkeleyerek
hamuru yaga birakmasini saglayin. Her iki tarafini da kizardiktan sonra ¢ikarip soguk serbetin i¢ine atin. Hamur
bitene kadar ayni islemleri tekrarlayin. Serbeti gekince ¢ikarip servis tabagina dizin. Ik servis yapin.
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