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DEMI GLACE SOS

2 corba kasiJ! siviyag
2 adet orta boy sogan
1 kg ilikli dana kemigi
2 adet orta boy havug
1 adet orta boy kereviz
1 adet prrasa

1 adet orta boy kabak
3 ¢orba kasiJi salca
10 su bardagi su

Tuz

Blylk bir tencereye siviyagi koyup kizdirin.

Uzerine, dérde bdldigiiniz sodanlar ekleyip iyice kavurun.

Tavaya kemikleri de koyup arkali 6nli kavurun.

Daha sonra tencereye sirasiyla iri dogradiiniz havug, kerevizler, pirasa ve kabaklari ekleyin.
Salcayi ilave edip kavurun.

Su ve tuz ilave edip kisik ateste pismeye birakin.

Su yari yarlya azalana kadar pigirmeyi strdurdn.

Sosun suyunun u¢gmasi 12 saati bulabilir.

Bu islem sirasinda sosun Uzerinde olugsan kopukleri ve yadi kepge ile alin.
Su yarya dustigunde suzUp tekrar tencereye alin.

Ocaga oturtup, sos koyu akiskan bir kivam alana kadar agir ateste kaynatin.

Not: Demi glace sos, sicak olarak tim kirmizi etlerle servis yapilabilir.
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