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DELIKLI TART

Malzemeler:

125 gram margarin

1 kahve fincani sivi yag
2 adet yumurta

2 yemek kasigi yogurt
1 paket kabartma tozu
Yeteri kadar tuz

Aldigi kadar un

Iciigin:

Yarim demet dereotu
Yarim demet maydanoz
200 gram beyaz peynir

Hazirlanisi:

Yumurtalarin sarilarindan birini Gzerine stirmek i¢in ayirin. Yogurma kabina yumurtalari, sivi yagi, yogurt,
yumusamis margarin, tuz ve kabartma tozunu koyup karigtirin. Yavas yavas un ekleyerek orta yumusaklikta bir
hamur yogurun. Hamuru 2 esit parcaya béllip merdane ile tart kalibinizin blyUkliginde agin. Yuvarlak olarak
kesin. Bir pargasini yaglanmig kaliba yayin. Peyniri ezip kiyllmig maydanoz ve dereotu ile karigtirip hamurun
Uzerine yayin. Diger actiginiz hamuru kiicik yuvarlak bir kaliba gelisi gtizel delikler acin. Peynirli harcin Gizerine
serin. Yumurta sarisini strtin 180 derecede isitiimis firinda pisirip servise sunun.

ML® Peynirli Tart icin tiklayin
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