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DELIKLI KURABIYE

Malzeme

- 1 cay bardag sit

- 1 cay bardagi Sana yagi erimis (75 gr)
- 1 cay bardagi seker

- 1 adet yumurta

- 1 paket kabartma tozu

- 1 paket vanilla

- 3,5 veya 4 su bardagi un (ilk dnce 3,5 su bardagdini ilave edin. Hamur ele yapigiyorsa kalan 'z su bardagi unu
hamura ilave edin.)

- Kizartmak Igin:

- Siviyag

- Uzeri Igin:

- Pudra sekeri

Hazirlanisi

1. Derin bir kabanin i¢ine yumurtalari, sekeri, sttl ve eritip soguttugunuz Sana yagini ekleyip kasikla karistirin.
2. Daha sonra karisima 3,5 su barda@i unu, kabartma tozunu, vanilyayi ekleyip, yogurun.

3. Hamuru unlanmig tezgéha alip, merdaneyle a¢in(1 parmak kalinhginda).

4. Gay bardagi ile hamuru kesip, sonra ufak bir kapak ile ortalarini ¢ikarin.

5. Yayvan bir tavada sivi yag kizdirip, hamurlar kizartin. Kizaran hamurlarin fazla yaginin sizmek igin kagit
havlu yaydiginiz tabaga alin.

6. Uzerine bir szge¢ yardimiyla ile pudra sekeri serpin.
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