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DELIK TAS KEKI

4 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardag yogdurt

2 corba kasiJi kakao

1 cay bardagi cigek yag

2 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 su bardagi elenmis un
Delikler igin:

3 ¢corba kagsiJi kayisi marmelati

Yumurtalar ve seker mikserle 5 dakika cirpilir. Diger malzemeler atilir ve tahta kasikla karigtirilir. Kare yaglanmis
firn kabina dokikir. 170 derece firinda 35-40 dakika kadar pisirilir. Firindan ¢iktiktan 10 dakika sonra kare kare
kesilir. Her karenin ortasi ila¢ tpu ya da ruj kapadi gibi bir nesneyle kesilerek oyulur. Bu oyuklara marmelat
doldurulur. Tam soguyunca ikram edilir.
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