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DELHI PILAVI

Kullanilacak malzeme:
200 gram pilavlik piring,
100 gram tereyagi,

1 tutam toz sekeri,

100 gram kustzim,
100 gram badem i¢i,

50 gram antepfistig,
100 gram hindistancevizi unu,
6 desilitre sut,

4 corba kasigi gul suyu,
2 bas karanfil,

1 parga targin,

1 tutam safran,

yeteri kadar tuz.

Yapimi . Sitln igine hindistancevizi ununu katip sttt kaynatmali, bir kenarda sogumaya birakmali ve ince delikli
slizgegten gecirerek stizmeli. Bir glivecte tereyadini eritmeli. Yag kizinca daha énceden yikanmig ve siizllmis
pirinci katip tahta kasikla birka¢ defa karistirarak kavurmali. Bir fincan sutte eritilmis safrani, kaynar sitd, gul
suyunu, dévulerek toz durumuna getirilmis targin, karanfil ve tuzu serpip pirinci ¢ok hafif bir ateste pismeye
birakmall.

Beri yanda badem iclerini kaynar suya sokup ¢ikarmali ve zar gibi ince kabuklarini soyup sicak firinda kurutmali.
Badem icleriyle antep fistiklarini kiiglik pargalara dogramali. Buna kus Gzimuyle toz sekerini katip hepsini iyice
karistirmali ve bu karigimi demlenmekte olan pilava katip bir-iki defa harmanlayip pilavi servis tabagina
bosaltmali. Bes dakika kadar sicak firinda tuttuktan sonra sofraya gétirip servis yapmali.
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