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DEL GEC EKMEK

1 paket cabuk maya

3 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

Yarim tath kasidi toz seker
Un

Uzeri icin:

Susam

Corekotu

CGabuk maya, seker ve un karigtirilir. Ortasi hafifge gukurlagtirilir, tuz serpilir. Yavag yavas Ilik su ilave ederek
orta sertlikte bir hamur yapilir. Uzeri kapatilir ve 1 saat bekletilir. Sonra hamur 8 esit parcaya ayrilir. Unlu
zeminde, elle kii¢iik tatl tabagi kadar agilir. Tam ortasi igaret parmaguyla 1 tl kadar delinir. Yagh kagit serilmig
tepsiye dizilir. Yarim saat kadar dinlendirilir. Uzerine unlu su sarGldr, susam ve ¢gorekotu serpilir. 190 derece
firnda acik pembe renk alana kadar pigirilir.
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