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DEKOR TABAN CIKOLATA
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Cikolata temperlemenin ince noktasi erimis ¢ikolatanin sicakligini ¢ok hassas bir sekilde kontrol etmektir; 6nce
sogutma ve sonra ¢ok hassas ve yavas bir sekilde 1sitma. Bu islemlerin her adiminda gikolata sicakligi net ve
¢ikolatanin her yerinde esit olmalidir cok kigutk degisiklikler bile sonucu degistirebilir. Ayni zamanda ¢ikolatay!
dogru karistirmak da ¢cok énemli ve hassas bir igtir; az karigtirirsaniz gikolata kristallerinin dizgin ve esit
dagilmig bir yapida olmasini engellersiniz ¢ok karistirirsaniz ¢ikolata icerisindeki yagin ayrismasina neden
olursunuz. Temperlediginiz ¢ikolatayr soguk mermer (zerine dékerek benim bu sunumda hazirladigim gibi
yapabilir farkli sekiller de verip sunabilirsiniz.
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