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1 paket cabuk maya

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 cay bardagi su

Yarim su bardagi siviyag
1 cay kasigi toz seker

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Iciigin:

Yanm kalip beyaz peynir
Uzeri icin:

Galeta unu

DEGNEK COREK

Maya, su, 1 yumurta, bir yumurtanin sarisi yogurt ve seker karistirilir. Siviyag, tuz ve yumusak bir kivama gelene
kadar un eklenerek yogrulur. Hamurun Uzeri kapatilir ve 1 saat dinlendirilir. Sonra hamurdan limon kadar
parcalar alinir. Parmak uglariyla oval agilir. Uzunlamasina ezilmig peynir birakilir. Kisa kenarlari bikuldikten
sonra rulo yapilir. (Bir karis boyunda olmalidir.) Yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine énce ¢irpilmis yumurta beyazi
sUrdldr. Sonra gaeta unu serpilir. 185 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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