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DEGISIK PEYNIRLI MiNi SANDVICLER

750 gr ekmek hamuru

2 yemek kagsidi margarin
100 gr tonbaligi

60 gr dana jambon

1 tutam kekik

1 tutam nane

1 cay kasigi biberiye

2 yemek kasigi mozerella peyniri
2 adet domates

2 adet salatalik turgusu

3 adet kirmizi biber tursusu

Ekmek hamurunu 4 esit parcaya bélin. Hamurlari ayri kaplara alin. Birinci hamuru pargalanmig tonbaligi ile,
ikinci hamuru 1 ¢ay kasigi kekik, nane ve biberiye ile, t¢iincl hamuru kicik kiyilmig dana jambon ile, dérdinci
hamuru da kekik ile yogurun. Mozzarella peynirini kiip seklinde kesin. Margarini ve mozzarella peynirlerini dort
farkl ot ile tatlandiriimis olan hamurlarin igine yerlestirin. Ki¢ik toplar olusturup 30 dakika dinlendirin. Onceden
Isitiimis 200 derece firinda 20 dakika pisirin. Salatalik tursusunu dilimleyin ve kirmizibiber tursusunu kiip
seklinde kesin. Bir kiirdana kirmizibiber tursusu, sarmisak tursusu ve salatalik tursusu gegirin. Kiirdani sogumus
olan kiguk top sandviglerin tst kismina yerlestirip servis yapin.
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