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DEGIRMENDERE KEKI (KOCAELI)

120 gr + 1 tath kasigi tereyad (yumusatiimig)

60 gr (1/2 su bardagi) un

150 gr (3/4 su bardagi) toz seker

3 yumurta

125 gr taze findik i¢i (zarlar soyulmus, tavada hafif¢e kizartilip ¢ekilmis)
1 kahve kagsigi kabartma tozu

1 kahve kasi§i badem esansi

60 gr sitsiz gikolata (klglk parcalara ayrilmis).

Once finninizi orta sicakliga getirip (180°C) isitiniz.

Kek kalibini, 1 tath kasigi tereyagi ile yaglayiniz. Kek kalibinin i¢ ylzeylerine dagilacak bigcimde 2 tath kasigi un
serpip, kalibi bir kenara birakiniz. (Un fazla gelirse kalibi ters gevirip silkeleyiniz.)

Kalan tereyag orta boy bir kapta tahta bir kasikla ince ve képik képUk bir kivama gelene kadar karistiriniz.
Kaba, sekeri ekleyip 3-4 dakika daha karigtiriniz.

Yumurtalari tek tek ve her defasinda 1 ¢orba kasidi ¢cekilmis findiktan koyarak kaptaki karigsima iyice karigtiriniz.
Kalan un ve findik i¢lerini, kabartma tozunu ve badem esansini da katip iyice karistirarak kaseyi bir kenara
birakiniz.

Cikolatayi kiicik bir kaseye koyup i¢i kaynar su dolu bir tencereye oturtlinuz; gikolata eriyince, kaseyi kaynar
sudan alip kaptaki kek hamuruna erimig cikolatayi katiniz.

Kek hamurunu kek kalibina yerlestirip Ust ylzeyini bir bigakla dizlestiriniz.

Kalibi isinmis firinin orta katina sirip 40-50 dakika, kekin ortasina sokulan bir sis cubugu temiz ve kuru olarak
¢ikana kadar pisiriniz.

Kalibi firindan ¢ikariniz; 10 dakika bir kenarda bekletip, keki iyice sogumasi i¢in bir servis tabadina koyarak,
sogur sojumaz servis ediniz.

Not: Taze degirmendere findigiyla yada normal findikla yapilan bu nemli ve lezzetli kek istenirse aliminyum
kagida sarilarak bir hafta kadar saklanabilir.
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