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DEFINE KOFTESI

Yarim kg kiyma

1 adet sogan

2 adet patates
15-20 dal maydanoz
1 cay kasigi kimyon
1 tath kasidi tuz
Kizartma yagi

Oncelikle patatesler soyulur ve tavla zari seklinde dogranir, kizgin yagda altin rengi kizartilir. Yaginin iyi
sUzilmesi i¢in kagit havluya cikarilir. Sogan rendelenir, maydanoz ince kiyilir. Uzerine patates hari¢ diger
malzemeler katilir, biitéinlesene kadar yogrulur. En son kizarmig patatee eklenir. Hargtan yarim limon kadar
parcalar alinir, yuvarlanir ve yassilagtirilir. Yaglanmis firin kabina dizilir. Onceden isitilmig 190 derece firinda

yarim saat pigirilir.
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