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DEDELER POGAGCASI

3 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Iciigin:

Yarim kalip beyaz peynir
Yarim demet dereotu

Yumurtanin birinin sarisi ayrilir. Bitin malzemelerle yumusaga yakin bir hamur yapilir. Hamur yarim saat kadar
dinlendirilir. Bu arada igi igin dereotu kiyilir, peynir ezilir ve karigtirilir. Dinlenen hamurdan limon kadar pargalar
alinir. Parmak uglariyla kiigUk ¢ay tabagi kadar agilir. I konur kapatilir. Bittin pogacalar yaglanmis tepsiye
dizilir. Uzerlerine yumurta sarisi sirGldr. 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir. Bu pogacanin 6zelligi normal
poJacalardan daha biyik olmasidir.
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