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DEDE SAKALI OTLU KURABIYE

2 adet yumurta

2 kibrit kutusu boyutunda beyaz peynir
1/2 demet dede sakali otu

1 su bardag eritilmis margarin

1 paket (200 ml.) stt kremasi

1 cay bardag! yogurt

1 paket hamur kabartma tozu

1-1,5 tath kasidi tuz

4 su bardagi un

1 miktar susam ya da ¢drekotu

Derin bir kabimiz da, yumurtalardan bir tanesinin sarisini ayirip dékin, Gstline yogurt, yag, ezilmis peyniri, tuzu,
kremay!, kabartma tozu ve ince dogranmis dede sakali otunu ilave edip karigtirin, énce 3 su bardagi un ilavesi
yapip, karistirin, geri kalan unu ilave edip, kulak memesi yumusakliginda olacak sekilde iyice yogurun.

Yagl kagit serilmis tepside istediginiz sekil yaparak dizin (48 adet). Fir¢a ile tstlerine yumurta sarisini stiriin,
Ustlerine ister ¢orekotu, ister susam ya da sade birakarak, énceden isitiimis 200 C'lik firnda yaklasik 30-35
dakika surede pisirin.
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