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DEDE KEKI

2 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
Yarim su barda@i aycgicek yagi
1,5 su bardagi un

1 corba kasigi kakao

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Uzeri icin:

1 ¢corba kasigi tereyag

2 corba kasiJi galeta unu

Once yumusak tereyagiyla kek kalibi iyice yaglanir. Uzeri galeta unuyla kaplanir. Karigtirma kabina un, pudra
sekeri, kabartma tozu, vanilya ve kakao konur. Bir el ¢irpicisiyla, kuru olarak karigtirilir. Yumurta, soguk su ve
aycicek yagdi ilave edilir. PUrGz kalmayana kadar karistirilir. Hazirlanan kek kalibina dékdlir. 160 derece firinda
50 dakika pisirilir. Firindan ¢iktiktan 15 dakika sonra servis tabagina ters ¢evrilir.
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