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DEDE CORBASI (BURSA)

200 gram tavuk

1 su bardagi un

1 su bardagi nohut

1 tath kasidi tereyad
1/2 su bardagi su
Nane

Tuz

Un, su ve tuzu bir kaba koyarak hamur elde edin.

Hamurunuzu agip oklavaya doladiktan sonra bir parmak kalinhdinda kesin.

Serit halindeki hamurlari dikdértgen seklinde kesin. Eger daha kiiglk parcalar isterseniz dikdértgen seklindeki
hamurlari tekrar ortadan ikiye bolun.

Nohut ve tavudu hasladiktan sonra tavuklari kli¢ik pargalara ayirin.

Tavuk suyuna erigteleri, tavuklari ve haglanmis nohudu ilave edip yumusayana kadar kisik ateste pisirin.

Tdm malzemeler yumusayinca tereyagdi ve naneyi ¢orbanizin Gizerine gezdirip ocaktan alin.

Corbaniz hazir, hemen servis edebilirsiniz.
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