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DEDE CORBA

1 adet ince pirasa

1 su barda@ kirmizi mercimek
Yarim su bardag tel sehriye
1 su bardag tereyag

2 su bardag tavuk suyu

6 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Terbiye:

1 adet yumurta

Yarim limon

2 ¢orba kasiJi un

Evvela mercimegin Gzerine 3 su bardagi su konur ve dagilana kadar haslanir. Pirasa kiguk kiguk dogranir.
Tencereye tereyadi ve pirasa konur, 2-3 dakika kavrulur. Sehriye ilave edilir. Sicak su eklenir. Sehriyeler
kabarinca haglanan mercimek, tuz ve tavuk suyu konur, bir tagim kaynatilir. Bu arada terbiye malzemesi
glzelce cirpilir. Gorbaya incecik akitilir. Karigtirarak bir tagim daha pisirilir.
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