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DAYI KEK

5 adet yumurta

1,5 su bardag toz seker

1 su barda@i aygicek yagi
Yarim su bardag: st

2 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tarcin

1 cay kasigi zerdegal

1 adet limon kabugu rendesi
2 su bardagi un

Sitiin igine zerdecal konur, karistirilir. Toz seker ve yumurta bembeyaz olana kadar girpilir. Uzerine zerdecalli
sit, targin, limon kabugdu rendesi konur. Kisa stire daha girptiktan sonra yumusak tereyadi eklenir. Tahta kagikla
karistirmaya baslanir ve son olarak elenmig un konur. Yaglanmig orta boy tepsiye doékulir. 170 derece firinda
yaklasik olarak 40 dakika pisirilir. Firndan ¢iktiktan 10 dakika sonra islatiimis bicakla kare kare kesilir.
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