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DAVUT CELEBI KOFTESI (MARDIN)

http://www.hurriyet.com.tr

60 gram ince bulgur

60 gram yarma bugday

60 gram irmik

1 adet kuru sogan

3 cay kasigi tuz

2 cay kasig kisnis

1 yemek kasigi domates salgasi

Bulgur, yarma ve irmigi bir kasede karigtirip Gzerine ilik su ekleyin ve kabarana kadar bekleyin.
Kabaran bugdaylara tuz ve kignis ekleyin ve yogurun.

Bu hargtan ki¢Uk pargalar koparip yuvarlayin ve ortalarina bastirip sekil verin.

Bu esnada suyu kaynatin ve kéfteleri icine atin.

Soganlar kip kip dograyip yagda kavurun.

Salgayi da sodanlara ekleyip koyu kivamli bir sos elde edene dek kavurun.

Sarimsaklari ezip ¢irpilmis yogurtla karistirin.

Pigsen bulgur koftelerini kevgirle tencereden alip servis tabagina aktarin.

Uzerine 6nce sarimsakli yogurdu sonra da domates sosunu gezdirip sicak servis edin.
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