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DAVUL COREK

1 paket yas maya

1 su bardag st
Yarim su bardagi su
1 adet kesme seker
Yarim su bardagi siviyag
1 adet yumurta

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Iciigin:

1 kalip beyaz peynir
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

ik su, maya ve seker yogurma kabina konur, parmakla eritilir. Uzerine ilik stt, yumurta, tuz siviyag konur. Biraz
altist edince yumusak ve ele yapigmayan bir hamur olana kadar un eklenerek yogrulur. Uzeri kapatilir ve 1 saat
dinlendirilir. Sonra hamur iki pargaya ayrilir. llk parga, unla merdaneyle kig¢uk bir tepsi kadar agllir. Yiizeyine
belli araliklarla 6bek seklinde ezilmis peynir konur. Kalan yarisi ayri bir yerde ayni blyuklikte acilir ve ilk
hamurun Gzerine konur. Peynirler ortada kalacak sekilde gay bardagiyla kesilir. Gorekler yaglanmig tepsiye
dizilir. Uzerlerine yumurta sarisi strGldr. 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
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