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DAVUD PASA KOFTESI

1 kg kuzu kiymasi (yagsiz)

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

1 tath kasigi kimyon

1 tath kasidi yenibahar

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

2 blyUk bas sogan (ince dogranmis)

3 corba kasigi badem (zarlar soyulup ikiye bélinmds)
8 corba kasigi domates salcasi (yarim bardak suyla karistiriimig)
1 ¢orba kasigi limon suyu

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Orta boy bir kapta kiymayi, kimyonu, biberi, tuzu ve yenibahari iyice karistirip ki¢uk kiguk top gibi kofteler
yapiniz.

Orta boy bir tencerede zeytinyadi hafif ateste i1sitip sodanlar koyarak 5-6 dakika, soganlar yumusayincaya
kadar pisiriniz.

Kofteleri de tencereye koyup ara sira karigtirarak 8-10 dakika kizartiniz.

2 corba kasiJi bademi tencereye atip, tenceredeki karigimi 2 dakika daha kavurunuz. Sulandiriimis domates
salgasini ve limon suyunu ekleyerek iyice karigtiriniz.

Atesi kisarak Davud pasa koéftesini 20-25 dakika, sosunu biraz ¢ekinceye kadar pisiriniz.

Tencereyi atesten alip Davud pasa koéftelerini bir tabagda aktararak sicak tutmak icin aliminyum kagitla értintz.
Kuguk bir tavada tereyadi hafif ateste kizdiriniz. Kalan 1 ¢orba kasig bademi tavada 2-3 dakika, ara sira
karistirarak pisiriniz.

Tavay atesten alip, tabaktaki her kofteye bir badem saplayarak servis ediniz.

Not: Davud pasa kéftesi, eskiden Osmanli sarayinda aksam ziyafetlerinde servis edilen glizel kokulu bir bag
yemektir. Yaninda tereyagli pilavla servis edilir.
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