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DAVETSIZ MISAFIR PASTASI

1 adet ¢ikolatall pandispanya kek
Kremasi igin:

1 cay bardadi seker

2 su bardagi sut

1,5 yemek kagidi nisasta

1 su barda@i hindistancevizi

200 gr icim labne

Suslemek igin:

File badem

Kakao

Sit, seker, nisasta, hindistancevizi tencerenin igine alinir. Kisik ateste kivam alincaya kadar pisirilir. Karisim
sogumaya birakilir. Soguyan karisima i¢im labne eklenir.

Pandispanyanin alt ve st tabani stle islatilir. Karigimin yarisi alt ve Ust tabanin arasina dider yarisiysa st
tabanin tzerine konulur. Karigim iyice yayilir. File badem ve kakao ile suslenir.
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