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DAVETLERDE SERVIS KURALLARI

Davetliler masada yerlerini alinca hemen su ve ekmek servisi yapilir. Oturmall yemek ziyafetlerinde genellikle
Ingiliz bigimi servis yapilir. Yemek belirli bir méniye gdére hazirlanir. Davetlilerin porsiyonlari ayarlanmistir.

Gok zengin sanatli ve zevkli tabada yerlestiriimis alicinin yemekleri, dnce masaya konur bir iki dakika davetlilerin
dikkatine sunulur. Kaldirilarak kii¢lk servis masasi Uzerinde (transoér) tarafindan bigimli olarak prosiyonlara
ayrilir, tek tabak servis bigimiyle davetlilerin sag tarafindan verilir, 6rnegin; blyUk baliklar, kestaneli hindi, vb.
Su, kahve, maden suyu sag elle oturan kiginin sag tarafindan servis edilir. Bu servis bi¢cimi yavas ceryan eder,
kalabalik davetliler icin gecerli degildir.

Genellikle sicak yemekler sicak tabaklarda, soguk yemekler soguk tabaklarla servis edilir.

7-8 Kkisiye ait olan blyik servis tabaginda yemek dagitimi davetlilerin sol tarafindan servis edilir.

Yeniden ikram edilecek ekmek, Uzeri temiz pegete 6rtlll tabakta, ekmek dilimlerine el degmeden catal veya
pensle oturan kisinin sol tarafina konmaldir.

Tatli servisine gecilmeden 6nce masanin tzerindeki araglarin toplanmasi, ekmek, kirli ¢atal, bigak, tuzluk
biberlik kaldiriimasi gerekir.

Masadaki ekmek kirintilari masa girgiriyle alinmali.

Dondurma ikraminda klictk kuru buskiviler verilmesi unutulmamalidir.

Bazi yemeklerin servisinde parmaklarin kullanildidi da icap eder érnegin; (kuskonmaz) yemeklerin beraberinde
parmak yikama kabinin konmasi icap eder. Bu kaba daha 6nce, ilik su yariya kadar doldurulur ve i¢ine bir gl
yapragi veya ¢ok ince kesilmig bir limon dilimi atmaya ihmal etmemeli.

Ayni zamanda parmak yikama kaplari meyve servisiyle beraberde getirilir.

Servis blfede yapildidi takdirde her davetliye arzu tzerine istedigi icecek ve yiyecek takdim edilir. Yemekler her
tabag@in tzerine dizilir yanina ¢atal bigak konur. Eger servis kiiglik masalarda yapiliyorsa uygulanan servis
kurallar oturmali masa ziyafetlerinin aynidir. Her hizmetli bir siradan sorumludur.

Ozellikle her masaya uzerinde bittin yemeklerden bir miktar bulunan ki¢ik bir tepsi takdim edilir ve davetlilerin
tabaklarina arzu ettikleri yiyecekler konur.

© lezzetler.com tarif n0:38693 « adi:DAVETLERDE SERVIS KURALLARI « génderen:figennur « indirme tarihi:12.05.2025 - 13:04


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/davetlerde-servis-kurallari-vt28716
http://www.tcpdf.org

