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DAVET PILAVI

Malzemeler:

2 su bardagi piring

4 adet mantar

1 adet havug

1 su bardagi taze bezelye

1 adet sogan

3 adet yumurta

2 ¢orba kagsiJi salca

200 gr. dana kiyma

2 cay bardagi rendelenmis kasar peyniri
1 corba kasigi ufalanmig ekmek ici
5 dilim sucuk

1 kepce su

150 gr. dil peyniri

6 corba kasiJi siviyag

2 ¢orba kagigi margarin

Tuz

Karabiber

Yapiligt:

Havu¢ ve mantarlari dograyin. Sogani kiyip 2 ¢orba kasigi siviyagda pembelestirin. Havug, mantar ve bezelyeyi
ekleyip kavurun. Salgayi sulandirip ilave edin. Sebzeler yumusayincaya kadar pisirin. Kiymaya 1 adet yumurta,
kasar peyniri rendesinin yarisi, ekmek ici, tuz ve karabiberi ekleyip yogurun. Kiclk top kofteler hazirlayip una
bulayin. Sucuklar dérde bdliin ve kalan yagda kéfte ve sucuklar kizartin. Firini 180 °C'ye atarlayin. Dil peynirini
kip seklinde dograyin. Pirinci tuzlu suda diri kivamda haglayip, stiziin. 2 yumurta, margarin ve bir miktar dil
peynirini ekleyip iyice karistirin. Derin bir kalibi yaglayip, pilavin yarisiyla tabanini ve kenarlarini kaplayin.
Ortasina sebzeli karisim, kéfte, sucuk, kalan dil peyniri ve kasar peyniri rendesini ilave edip, kalan pilav ile
Uzerini kaplayin. Firinda pisirip, servis tabagina ters gevirip servis yapin.
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