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DAVET KEBABI

Malzemeler:

3 adet pili¢c budu

2 adet sogan

1 adet eksi elma

2 adet defne yapragi

1 ¢corba kasigi tereyad

7-8 adet beyaz lahana yapragi
1 tath kasidi tozseker

1 adet kii¢ik kirmizi lahana
Geyrek limon suyu

Yarim demet maydanoz
Tuz

Yapiligt:

Pili¢ butlarini yari yariya pisene dek haslayin ve suyunu stiziin. Butlari kizgin siviyagda arkal 6nlU kizartin.
Tereyaginda ince kiyilmis sogani pembelestirin. Cok ince kiyllmis beyaz lahanayi ve rendelenmis elmayi
ekleyerek lahanalar yumusayana dek soteleyin. Yarim ¢ay bardagi su, seker, tuz ve defne yapragdini ekleyip,
suyunu ¢ekene dek pisirin. Defne yapraklarini ¢ikarip, sogumaya birakin. Kirmizi lahanayi yari yariya pisene dek
haslayin. Suyunu siizip ince ince dograyin. Limon suyunu ve tuzunu ekleyip karistirin. Kiyilmis maydanozu
ekleyin. Bir kaseye 6nce kirmizi lahanayi sonra beyaz lahanall karigimi koyun. Kaseyi servis tabagina ters
cevirin. Pilic budu ile birlikte servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:27417 « adi:Davet Kebabi « gdnderen:seher yildizi « indirme tarihi:18.05.2024 - 00:32


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/davet-kebabi-vt19118
http://www.tcpdf.org

