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DAVET KANEPELERI

400 g (3,5-4 su bardag) un
1 poset maya

250 ml (2,5 cay barda@i) ik sit
2 yemek kasigi tereyagi

1 adet yumurta

1 yemek kasigi toz seker

1 tath kasidi tuz

100 g labne peyniri

1 cay kasigdi pul biber
Yarim cay kasigi kekik
Yarim ¢ay kasigi karabiber
Pul biber

Kekik

Unu eleyip mayay ilave edin ve karigtirn. Uzerine 1lik sit, yumurta, toz seker, tuz ve tereyagi ekleyip iyice
yogurun. Hamuru yaglanmis 11x30 cm boyutlarindaki kaliba alin ve tzerini dizeltin. Uzerini kapatip ilik ortamda
45 dakika bekletin. Stre sonunda Uzerini acip pigirin.

Firindan ¢ikartip sogumaya birakin. Sogumus ekmegi kaliptan ¢ikartip 3 mm kalinliginda dilimleyin. Dilimlenmis
ekmeklerden kalp seklindeki kurabiye kalibi ile keserek kalp ekmekler elde edin. Kalp ekmekleri daha kiigik bir
kurabiye kalibi ile keserek ortalarini ¢ikarabilirsiniz.

Labne peynirine pul biber, kekik ve karabiberi ekleyip karigtirin. Hazirladiginiz dolguyu kalp ekmeklerin aralarina
sriin. Uzerlerine pul biber ve kekik serpin ve servis tabagina siralayin.
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