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DAVET HAZIRLIKLARI

Salonlarin temizlenmesinde dikkat edilecek hususlar, duvarlar, radyatdrler, tablolar, abajur ve aplikler, camlar,
vitrinler, halllar yerler (parke, tas marley, vb.) temizlik ve cilalari yapilir.

Yemekte kullanilan aksesuar kaplarinin temiz tutumu, sirasiyle, karabiber, degirmenleri veya giimis
karabiberlik, hardalliklar, zeytinyaglik sirke kaplari, tuzluk, kirdanlik, sigara tablalari ve diger ¢esni kaplari
blyUk bir itina ile temizlenir, Gzerlerinde giimig gergevesi veya sapi bulunuyorsa parlatiimalidir.

Ozellikle; tuzluklar bosaltilarak, rutubetin etkisiyle topaklanan tuzlar kurutulmali ve tuzluklarin delikleri kolayca
akabilecek bicimde agiimalidir.

Hardal kaplari ve kasiklarin kaplarindan bogaltilarak yikanmali ve tekrar kaplarin igine yerlestirilerek masaya
konmalidir. (Tath ve sert hardallar birbirine karistirlmamalidir.)

Ketcap ve yabanci menseli baharatlar, kaplari yikanip, kurulandiktan sonra tekrar kaplarina yerlestiriimelidir.
Zeytinyag, sirke, limonluklarin kaplari bogaltilip yikanmali kurulandiktan sonra yenisi tekrar konmaldir.
Sirkelerde tortu varsa, ince slizgeg kagidindan stzilmelidir.

Kurdanliklar; cam, kristal, porsélen, giimis veya herhangi bir madenden yapilmigsa. Kirdanlar, temizlenmis,
kurulanmig kirdanliklara yerlestirilir. GUmUs kirdanliklar 6zel gimus cilasi ile parlatilir.

Sosluk, salata ve diger ¢cesni kaplari dikkatle temizlenir, parlatilir ve kurulanir.

Su surahileri ve bardaklarin temizliklerinde sabun veya herhangi deterjanh sicak su kullanilir. Bardaklar béylece
yikandiktan sonra durulanir ve keten bir bezle kurulanir.

Ozellikle su, ¢ay, kahve, bardaklarinda ruj lekelerinin kalmamasina dikkat edilmelidir.

Sdrahilerin icine zar seklinde ince patates atilmall, bir iki avug tuz, bir bardak sirke ilave ederek agzini
kapatarak saga sola, yukari agagdi ¢calkalanmali ve bir bez Uizerine tersine stizilmeye birakilmaldir.

Parmak yikama kaplari, buzluklar, her kullanistan sonra yikanip kurulanarak kaldiriimali, gdmus kisimlari
parlatiimaldir.

GUmUs bicak, ¢atal ve kasiklar yikanmig, parlatiimis olarak servise ¢ikariimalidir. Diger madenden yapilmis
olanlar sadece sabunlu su ile yikanarak kurulanmali ve diger yemek tabaklari da yikanmig ve kurulanmig olarak
servise konmalidir.

Yemek servisini kolaylastiran servantiar ve istasyon bifelerinde temizlikleri, salonun gesitli yerlerine konmasi
gereken saksi, cicek vazolari, sandalye yemek masasi temizlikleri dikkatle gézden gegirilir.

Butln bu temizlik ve hazirliklar yapildiktan sonra, salon davetli kisilerin sayilarina, salonun planina ve salonda
bulunan sarbit engellere gbre diizen ve bigime sokulur.

Soguk bfenin kurulmasi itina isteyen bir husustur, asagi yukari bir metre yiksekliginde olmali drtiist 6n
kisimdan yere kadar inmelidir bdylece arka tarafa yerlestirilen araglar ve buz kovalari gérilmemis olur.

Masa Uzerine dizilmis tabaklar bicak catal ve pecgeteler, servis tarafina gesitli yemekler sicak soguk, tatl, pasta,
meyve sepetleri ve bardaklar dizilmelidir.
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