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DAVET COREGI

1 adet hazir hamur (firndan)
1 kahve fincani zeytinyagi
Iciigin:

350 gr kiyma

1 adet kuru sogan

1 cay kasigi karabiber

1 cay kagigi tuz

Uzeri icin:

1 adet yumurta

Finndan alinan hamura zeytinyag ilave edilir ve dengeli karigsana kadar yogrulur. Yarim saat dinlendirilir. Sogan
rendelenir, kiyma, tuz ve karabiber eklenir, karistirilir. (¢i§ olarak kullanilacak) Hamurdan yumurta kadar
pargalar alinir. Gay tabagindan biraz biyiik acilir. Yarisina i¢ konur, diger yarisi tizerine kapatilir ve kenarlarina
iyice bastirilir. Yaglanmis firin tepsisine dizilir. Goreklerin Gzerine ¢irpilmis yumurta sarGlar. Oceden isitilmis 190
derece firina verilir. Kizarana kadar pisirilir.
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