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DAVA CORBASI

1 su bardag haslanmig nohut
Yarim su bardagi haslanmig piring
Yarim su bardag tel sehriye

1 corba kasigi salca

Yarim demet taze nane

10 su bardagi tavuk suyu

1 tath kasidi tuz

1 ¢corba kasigi tereyad

Tencereye tereyagi ve tel sehriye atilir, pembelesene kadar kavrulur. Salga ve tuz eklenir, bir ka¢ dakika daha
cevrilir. Uzerine nohut, piring, tavuk suyu eklenir. Kaynayinca ates azaltilir. 5 dakika daha pisirilir. Atesten
almadan hemen dénce taze nane ilave edilir. Sicak servise sunulur.
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