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DATZKVETİLİ MAKARONİ (DÜZCE)

Düzce İl Kültür ve Turizm Müdürlüğü

1 kg buğday unu
1 adet yumurta
100 g tereyağı
1 su bardağı rendelenmiş keş
½ kahve fincanı sıvı yağ
1 tatlı kaşığı tuz
Yeteri miktar su

İlk olarak yoğurma kabına un alınır.
İçine tuz, yumurta ve kaynatılıp ılıtılmış su ilave edilir.
Kulak memesinden biraz daha katı olacak şekilde hamur yoğrulur ve 15 dakika kadar dinlenmeye bırakılır.
Diğer tarafta bir tencereye su konulur.
İçine tuz ve bir miktar sıvı yağ eklenir.
Su kaynayıncaya kadar hazırlanan hamurdan küçük parçalar (makarnalar) kopartılarak bir tepsiye konur.
Daha sonra bu parçalar kaynayan suyun içine atılarak haşlanır.
Haşlanan makarnalar servis tabağına alınır.
Üzerine rendelenmiş keş konur.
En üstüne de kızdırılmış ve eritilmiş tereyağı dökülerek servis edilir.

© lezzetler.com tarif no:162474 • adı:Datzkvetili Makaroni (Düzce) • gönderen:Domates Perisi • indirme tarihi:03.05.2024 - 03:12

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/datzkvetili-makaroni-duzce-vt114868
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/datzkvetili-makaroni-duzce-162474.jpg
http://www.tcpdf.org

