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DATZKVETILI MAKARONI (DUZCE)

Diizce Il Kiiltiir ve Turizm MUdirligi

1 kg bugday unu

1 adet yumurta

100 g tereyadi

1 su bardagi rendelenmis kes
Y2 kahve fincani sivi yag

1 tath kasidi tuz

Yeteri miktar su

ilk olarak yogurma kabina un alinir.

Icine tuz, yumurta ve kaynatilip iitilmig su ilave edilir.

Kulak memesinden biraz daha kati olacak sekilde hamur yogrulur ve 15 dakika kadar dinlenmeye birakilir.
Diger tarafta bir tencereye su konulur.

Icine tuz ve bir miktar sivi yag eklenir.

Su kaynayincaya kadar hazirlanan hamurdan kiiglk pargalar (makarnalar) kopartilarak bir tepsiye konur.
Daha sonra bu par¢alar kaynayan suyun igine atilarak haglanir.

Haglanan makarnalar servis tabagina alinir.

Uzerine rendelenmis kes konur.

En Ustline de kizdinlmig ve eritilmis tereyagi dokulerek servis edilir.
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