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DATCA USULU BAKLA (MUGLA)

1 kg taze Datca baklasi

1 yemek kagigi un

Y2 su bardagi su

1 adet bliyUk boy sodan ya da iki demet taze sogdanin beyaz kisimlari
2 gorba kagsidi kuru nane

2 adet kesme seker

Yarim limon suyu

1 cay kasigi limon tuzu, tuz
1 cay bardagi zeytinyad
Dereotu

Pul biber

Derin bir kAseye un konup Uzerine su doldurulur. Baklalar ayiklandiktan sonra kararmasin diye bu suya konur.
Tencereye zeytinyadi konarak kiyilmig sodanlar ve baklalar ilave edilerek bir stire kavrulur.

Nane, limon suyu, tuz ve kesme seker eklenir.

Tencereye, baklalarin tizerine drtecek kadar su konur.

20 dakika harli 40 dakika kisik ategte bir saat pigirilir.

Uzerine pul biber ve dereotu serperek servis edilir.
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